
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Onze menukaart wordt om de drie maanden voorzien van nieuwe gerechten. 

-  juni t/m augustus - 

 
Voorgerechten 

 
Carpaccio van kalfshaas        €  9,50  

met gemarineerde pomodori concassé, Gran Pardano kaas 

en pijnboompitten 

 

Koud geserveerde halve Canadese kreeft     Dagprijs  

met limoen-gembermayonaise en botersla 

 

Groene asperges  vegetarisch      €  9,25     

met tuin- en doperwten, scharrelei, zomertruffel 

en Parmezaanse kaas 

 

Verse pasta met kokkels en mosselen     €  9,75      

rucola, cerisetomaten en knoflook 

 

Kort gebakken makreelfilet       €  9,75  

met wilde spinazie, little gem, zeekraal en mascarpone crème 

 

Combinatie van Hollandse garnalen en rivierkreeftjes    € 10,50    

met appel, bleekselderij en komkommer 

 

Romige peterselie velouté   vegetarisch     €   6,25     

met bieslookcrème 

 

Pomodoribouillon          €  7,00   

met fruit de mer 

 

Runderbouillon           €   6,25 

met verse kruiden uit eigen tuin 
 
 
 
 
 

 Wijnsuggestie     €   5,15  
per glas 

Wijnarrangement   € 13,90 
Voor-, hoofd- en nagerecht 



 

Onze menukaart wordt om de drie maanden voorzien van nieuwe gerechten. 

- juni t/m augustus - 

 
Hoofdgerechten 

 
Kalfshaas medaillons        €  23,50    

met wilde spinazie, huisgemaakte frites en bearnaisesaus 

 

Biologische Simmentaler runderentrecote     €  22,50    

met geroosterde ratatouille en rode knoflook-peterselieboter 

 

Biologische polderhoen        €  19,50    

gevuld met geitenkaas en prosciutto van Livar varken 

met zomergroenten en gevolgeltejus  

 

Zeebaarsfilet in ‘citron confit’       €  21,50    

met paella en zongedroogde tomaten 

 

Gebakken grietfilet        €  23,50    

met zoete paprika, Kalamata olijven, spinazie en extra  

virgin olijfolie 

 

Vangst van de dag         Dagprijs 

 

Bettine geitenkaas in korstdeeg vegetarisch    €  16,50   

met honing, walnoten en bijpassende groenten 

 

Gevulde courgette vegetarisch       €  16,50 

met saffraan couscous, zomergroenten en Harissasalsa 
 



 

 

 

 

 

 

Onze menukaart wordt om de drie maanden voorzien van nieuwe gerechten. 
-  juni t/m augustus - 

 
Nagerechten 

 
Aardbeienparfait         €  6,75    

op een pistachebodem met aardbeien uit Moerkapelle 

 

Panna cotta          €  6,75    

met een vulling van passievrucht 

 

Calamansi mousse taartje      €  7,00    

met frambozen compôte 

     

Grand dessert         €  9,00   

Proeverij van desserts  

         

Kaasplateau uit de streek       €  8,75    

 

 

Koffie 
 

Koffie- en / of theeservies compleet     €  6,65  

Kannetje koffie of thee samen met een verrassend garnituur  

van de banketbakker 

 

Duiveltje         €  5,55 

Koffie met gembersiroop, slagroom en gemberschaafsel 

 

Koffiespecialiteiten (worden allen geserveerd met geslagen room)  €  6,65 

Irish coffee 

Spanish coffee 

French coffee 

Italian coffee 

D.O.M. Bénédictine coffee 

Baileys coffee 

 

 
 
 
 


