
KOUDE VOORGERECHTEN

Carpaccio van ossenhaas met Friese nagelkaas, truffel

aardappelchips, pijnboompitten en een gerookte knoflook vinaigrette 

Negen euro vijftig

Wijnsuggestie: Ramon Roqueta Rosado (Spa)

Koud geserveerde gegrilde courgette met huisgedroogde

trostomaten, basilicum, parmezaanse kaas en een olijfolie vinaigrette

Acht euro 

Wijnsuggestie: M.I.P. Made in Provence, Domaine sante Lucie (Fra)

Fine de Claire oesters

Twee euro per stuk

Wijnsuggestie: Caves Gales Brut (Lux)

Salade van Hollandse garnalen met avocado, limoen,

koriander, papadum en een rode peper olie

Acht euro vijftig

Wijnsuggestie: Weingut Kurt Angerer Kies, Kamptal (Oos)

SOEPEN

Licht gebonden curry vissoep geserveerd met een 

tempura van pikante gamba

Zeven euro 

Rode linzen soep met harissa en zure room

Zes euro

Runder bouillon met een duxelle van zomerse groenten 

en groene kruiden uit eigen tuin

Zes euro

WARME VOORGERECHTEN

(Kunnen tegen dubbele prijs als hoofdgerecht geserveerd worden.)

Krokant gebakken kalfszwezerik met lauwwarme groenten

salade en een Dijon mosterd honing dressing

Tien euro vijftig

Wijnsuggestie: Lorentz Pinot Gris Réserve, Elzas (Fra) 

Proeverij van Hollandse garnalen

Tien euro vijftig

Wijnsuggestie: Mirambeau Réserve Blanc, Bordeaux (Fra)

Fricassee van mosselen, peterselie, room, knoflook en shii take

negen euro vijftig

Wijnsuggestie: Picpoul de Pinet, Hugues de Beauvignac, Languedoc (Fra)

Onze wijnsuggesties bedragen vijf euro per glas, tenzij anders aangegeven.

Onze menukaart wordt om de drie maanden voorzien van nieuwe gerechten.

- Juni t/m  Augustus -



VISGERECHTEN

“Vangst van de dag”

Dagprijs

Gebakken roodbaarsfilet met wilde spinazie,

zwarte olijven en een gele paprika coulis

Achttien euro vijftig

Wijnsuggestie: Picpoul de Pinet, Hugues de Beauvignac, Languedoc (Fra)

Gebakken zeetong ( 350 gr) met een voorjaarsgroenten garnituur 

Tweeéntwintig euro

Domaine Thibault Pouilly Fumé, Loire (Fra) 

Kreeft thermidor gegratineerd met Parmezaanse kaas

en een bijpassende groente

Vierentwintig euro

Wijnsuggestie: Viu Manent Chardonnay (Chi)

VLEESGERECHTEN

Gebakken Hollandse tournedos met gepofte knoflook,

aardappelpuree en seizoensgroenten

Drieëntwintig euro vijftig

Wijnsuggestie: Quinta das Setencostas Tinto, Estremadura (Por)

Gegrilde kalfsribeye met mini paksoi, fagioli bonen

en Ras el Hanout jus

Éénentwintig euro vijftig

Wijnsuggestie: Mirambeau Réserve Rouge, Bordeaux (Fra) 

VEGETARISCH GERECHT

In de oven gepofte punt paprika gevuld met groente risotto,

bijpassende groenten en harissa knoflookolie

Vijftien euro vijftig

Wijnsuggestie: Ramon Roqueta Rosado (Spa)

Onze wijnsuggesties bedragen vijf euro per glas, tenzij anders aangegeven.

Onze menukaart wordt om de drie maanden voorzien van nieuwe gerechten.

-Juni t/m  Augustus-



NAGERECHTEN

(Bij de nagerechten kunnen onze medewerkers u desgewenst 

een heerlijke dessertwijn serveren)

Warme Brusselse wafel met kaneel ijs

en een hazelnoot topping

Zeven euro

Honing hangop met frambozen, krokant bisquit

en rabarber ijs

Acht euro

Ananas tarte tatin met vanille bourbon ijs

en zwarte peper

Zeven euro vijftig

Kaasplateau uit het „groene hart‟ met vijgen-amandelbrood

Acht euro vijfenzeventig

GRAND dessert

Negen euro

Koffie- en thee servies “compleet”

Kannetje koffie of thee, suiker en melk, 

samen met verrassend garnituur van de banketbakker

€ 6,50

Het Duiveltje

Een sterke koffie met gembersiroop, slagroom en gemberschaafsel

Deze combinatie is alcoholvrij

€ 5,50

Onze menukaart wordt om de drie maanden voorzien van nieuwe gerechten.

- Juni t/m Augustus-


